Zebra kolac (5)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zabiskvit:

djgeta

1,5 SoljaSecera

1 Soljaulja

1 Soljamleka

2 Soljemekog brasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanil Secera

Ostalo:

2 kaSikekakaoa
1 kaSikabrasna
3 kasike mlake vode
2 kasike brasna

Priprema

Zaovag kolac se koristi kao mera Soljaod 2 dl. Mutiti jaja sa Secerom dok ne pobele, dodati redom: mleko, ulje,
vanil Secer i dobro umutiti. Na kraju umeSati i brasno prosejano s praskom za pecivo. Masu podeliti nadvaista
delapau jedan dadati kakao pomeSan sa kaSikom brasnai vrucom vodom, a u drugi samo one dve kasike
brasna. U ogrugli pleh 26 cm (podmazan i posut braSnom) sipati ngjpre 3 supene kasSike tamnog testa, u centar
toga sipati 3 kaSike svetlog testai tako dok se ne potrod sve. Peci na 180C oko 40 minuta. Ohlaeni kolac se
moze posuti prah Secerom po Zdlji ;)



Savet



