Pametnjakovic sa viSnjama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

8jga

1Imleka

300 gSecera

250 gmargarina
lvanilin Secer

2 kasikevode

10 kaSikabrasna
150 gvisnja

Priprema

Otopiti margarin i ostaviti da se hladi. Posebno umutiti belanca u cvrst sneg.
Zumancaizmutiti sa Secerima da pobele.
Sipati prohlaen margarin, dodati u dva navrata prosejano brasno zajedno sa mlekom i vodom. Izmiksati.

Onda Spatulom umeSati sneg od belanaca. Pleh podmazati i posuti braSnom.Sipati smesu, pa odgore poredti
visnje prethodno uvaljane u brasno.

Peci na 165 stepeni oko sat vremena. Ohladiti kolac pa ga staviti u frizider da se dobro stegne. Posuti Secerom u
prahu.



Savet



