Kolac sa dljivama (20)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zabiskvit:

3jgjeta

5 Solja od 60 mlSecera

2 %olje od 60 mimleka

2 Solje od 60 mlulja

1 kaSikicaruma

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo

2 %olje od 60 mlbelog brasna

4 5olje od 60 mlheljdinog brasna
1/2 kesicecimeta

Ostalo:

e 0ko 500 gdljiva
e 1/2 kesicecimeta

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 3kaskeulja

Priprema



Sljive oprati, ocigtiti od kosticai iseckati, na sitnije komadice, po njima posuti pola kesice cimeta, promesati i
ostaviti sastrane. 3 jgja dobrooo izmeSati sa 5 Soljica Secera, (Secer mozete smanjiti) potom dodati 2 Soljice
mieka, 2 Soljice ulja, kasikicu ruma (ko voli)1 vanilin Secer. oba brasna pomeSana sa praskom za pecivo. Smesu
podeliti na2 dela. U prvi deo smese dodati onu preostalu polovinu cimeta. U tepsiju 20x33cm izliti prvi deo
smese | staviti peci na 180 stepeni. Kad se uhvati koricaizvaditi iz rerne, poredati djivei sipati drugu polovinu
smese, vratiti u rernu i ispeci kolac. Gotov kolac posuti sa prah Secerom ili cokoladnom glazurom. 100 gr
cokolade izlomiti i staviti u Serpicu, otopiti na pari, dodati 3 kaSike uljai sve lepo izmeSati. Preliti preko
prohlaenog kolacai viljuskom malo iSarati. Seci kocke kad se kolac potpuno ohladi.

Savet



