okoladni desert sa kruskama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2kruske

1 Soljica (50 ml) brasna

1 Soljicagriza

1/2 Soljiceulja

1,5 SoljicaSecera

1jogurt

100 g otopljene cokolade
1/2 kesice praska za pecivo
1 limun (rendana kora)
2jgjeta

Zaglazuru:

¢ 100 g cokolade za kuvanje
e 2kasiciceulja

Priprema

Pripremiti sastojke. Krudke olju&titi, preseci napolai izvaditi kostice.

Jaja umuititi penasto sa Secerom, dok ne pobele. Dodati uljei jogurt, a zatim i ostale sastojke brasno, griz, prasak
za pecivo, rendanu koricu limunai otopljenu cokoladu. Sve dobro promesati da se sastojci §edine.



U uzan - dublji pleh sipati polovinu smese, poreati kruske, paih zaliti ostatkom smese.

Kolac peci na200 C oko 30 minuta.

Gotov kolac ostaviti da se ohladi, pa preliti glazurom (cokoladu sa uljem otopiti na pari).

Ohlaen kolac iseci naparcad i posluziti.

Prijatno.

Savet

Jednostavan, sladak jesenji kolai za neko manje drustvo. Prijatno



