Zur rombovi

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

125 gputera

150 gbrasna

50 gSecera

1Zumance

1/2 kaSicicecimeta

po potrebimarmelade od visanja
60 gcokolade

po potrebisoka od limuna

140 gSecera u prahu

Priprema

Umesiti testo od brasna, putera, Secera, Zumancetai cimeta. Testo ispeci i peceno preseci napola, paga
nafilovati marmeladom od viZanjai preliti glazurom. Glazura: Secer u prahu umutiti samalo tople vode i
nekoliko kapi soka od limuna. Kolac preliven glazurom ostaviti da se ohladi. okoladu istopiti samalo vode, pa
po beloj glazuri kapanjem praviti crne tufne. Ostaviti da se prosusi i seci harombove.

Savet



