Brz kolac sa bananom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gmlecnog keksa
1Imleka

3 kesicepudinga od karamele
10 kaSikaSecera

3banane

100 gmargarina

200 gdlag krema

200 mlgazirane vode

200 gcokoladnih napolitanki
50 gcokolade

50 gmlevenih lednika

Priprema

Mleko staviti navatri da provre, u malo mleka odvojenog razmutiti 3 kesice pudinga od karamele sa 10 kasika
Secera. Zatim meSavinu pudinga umeSati u provrelo mleko i skuvati da se zgusne. Puding skinuti savatrei
dodati maragarin, umeSati ga da se dobro gedini.

Uparavougaoni kalup velicine 23x30cm premazati margarinom i poreati red keksa koliko je potrebno. Preko
keksaizliti malo pudingai izlomiti preostali keks, pa preliti preostali puding.

Zatim banane iseci na pola po duzini i poreati po pudingu. Kolac ostaviti da se ohladi.



Umutiti Slag i ukrasiti kolac. okoladnu napolitanku samleti u blenderu, otopiti na vatri sa cokoladom.

Kolac po vrhu dekorisati cokoladnom napolitankom i posuti mlevenim leSnikom. Kolac ostaviti u friZzideru da se
ohladi i stegne. Hladan kolac seci na parcad po z€lji.

Savet

Veoma brzi desert da se zadladi cela porodica. Kola pre sluzenja ostaviti da se dobro rashladi kako bi se lako
seko. PRIJATNO!



