Slani lisnati Stapici

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

e 450 gbrasna

20 gkvasca

1 caSajogurta

1 kaSicica Secera
2 kasicicesoli

2 kaSikemasti

3 kasikemleka

Ostalo:

e ljge

e po potrebi lan

e po potrebi susam
e 125 gmargarina

Priprema

Podici kvasac satoplim mlekom i Secerom. U ciniju dodati jogurt, so, omekSalu mast, podignut kvasac, izmeSati
I postepeno dodavati brasno i umesiti testo. Ostaviti da naraste. Margarin podeliti natri ista dela. Razviti testo
pa na njega narendati 1/3 margarina, preklopiti testo jednim delom do polai onda drugi deo prebaciti preko tog.
Staviti pod prozirnu foliju i polasata u frizider. Ponoviti to joS dva puta. Razvuci testo u pravougaonik,
premazati ga ulupanim jgjetom i posuti semenkama. Seci dugacke Stapice i peci na 200C da porumene.



Savet



