
Kuglice sa keksom i cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kg mlevenenog keksa (plazma, petit)
1 šolja toplog mleka
1/2 šolje šecera
1 margarin
200 g crne cokolade za kuvanje

Glazura:

kokos

Priprema

Mleveni keks staviti u jednu posudu, zatim dodati mleko, šecer (za one koje vole sladje neka stave celu šolju), a 
margarin izrendati sve to sjediniti, kada smo to zamesili i sjedinili dodati predhodno otopljenu cokoladu i opet 
mesiti dok se ne dobije ujednacena masa.

Kada smo sve sjedinili, onda praviti loptice i uvaljati ih u kokos...

Kuglice su fenomenalne, potrebno vam je pola sata da odvojite, za ovo a prelepo je.. Ispadne oko 30 kuglica u 
zavisnosti kolike velicine pravite.

Kada vam se jede nešto slatko, a mrzi vas da se bakcete mnogo oko pecenja kora ili slicnog, napravite kuglice 
FENOMENALNE SU. Probajte i oduševicete se. PRIJATNO!



Savet: U svaku možete ubaciti po jedan lešnik, ako volite.


