Brze oblande (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

lvece oblande

250 gmargarina

2 caSe (od 180 g)kisele pavlake
250 gkristal Secera

300 gmlevene plazme

100 gmlecne cokolade

Priprema

Margarin iseci nakockei staviti u Serpu paistopiti nalaganoj vatri. Kad je margarin skroz tecan skloniti sa
Sporeta dodati kiselu pavlaku i Secer dobro izmeSati potom dodati plazmu lepo gediniti. Masu podeliti na 2 dela
u jedan deo dodati otopljenu cokoladu drugi deo ostaviti svetao. Naizmenicno filovima mazati listove oblande.
Staviti nesto teZe na oblandu da ostoji par sati potom seci nakocke i sluZiti.

Savet

Brzei ukusne.



