Apple Strudel

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

250 gbrasna

ljge

2 kasikeulja

1 prstohvatsoli

4 kaSiketople vode

Zafil:

e 5komjabuka

100 gsuvog groza

1 kaSikanarendane korice limuna
po ukusucimet

1 kaSikaSecera

3 kaSikeseckanih lesnika

Zapremazivanje

e po potrebiprezle
e PO potrebimargarin

Priprema

Priprematesta: Umesiti brasno, jaje, ulje, so i toplu vodu. Testo treba da bude glatko. Premazati ga sa 2 kaSike



limuna, seckane lesnike, cimet i Secer. Dobro izmeSati. Razvuci testo na masnom papiru (hartiji za pecenje), da
bude tanko. Premazati ga otopljenim i prohlaenim margarinom, Rasporediti ravhomerno fil od jabukai uviti u
rolat. Staviti u pleh oblozZen papirom za pecenje. Premazati margarinom i posuti prezlama. Peci 30 minuta na
200C.

Savet



