
Pile i krompir u vinu

Sastojci

Potrebno je:

300 g majoneza
1,5 kašika zacina
1 dl belog vina
1 dl vode
1 kg krompira
1 pile (manje, vece, zavisi od društva)

Priprema

Krompir iseci na kriške, pile iskomadati, sve poredjati u dublji pleh (djuvc).

Majonez, vino, zacin i vodu posebno umutiti, u jednoj posudi i preliti preko mesa i krompira.

Peci u rerni. PRIJATNO!


