Torta za svaki dan

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakoru:

e Gjga

180 gSecera

90 ggustina

90 gbradna

1 kaSicicanarendane kore narandze

Zafil:

e 1Iimleka

1puding ukusa cokolade
8 punih kaSikabrasna
5 kaSikaSecera

50 grendane cokolade
50 gcokolade

250 gmargarina

100 gprah Secera

Priprema

Umutiti penasto jgja uz postepeno dodavanje Secera pa dodati kroz sito meSavinu brasna i gustina meSajuci
lagano kasikom. Dodati koru pomorandze. Izliti u kalup sa pek papirom i ispeci na 180 stepeni 20-25 minuta.
Ohlaenu torticu prerezati na 3 jednaka dela.



U 1l mleka skuvati meSavinu pudinga, bradnai Secera. Dodati cokoladu i §ediniti. Umutiti margarin sa prah
Secerom i dodavati fil od cokolade. Umutiti penasto. Dodati cokoladu rendanu i izmeSati. Filovati tortu i ukrasiti

Slagom.

Savet



