Socan kolac sa visSnjama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Korica:

3jgeta

3 kasikebrasna

3 kasSikeSecera

3 kasikeulja

1 kesicapraska za pecivo
500 mimleka

Fil:

500 mlvode

300 gviSanja

150 gSecera
lvanilin Secer
2pudinga od vanile

Priprema

Umutiti jaja, bradno, Secer, ulje, prasak za pecivo i ispeci koricu. Kadaje korica pecena preliti sa 500 ml mleka.
U 500 ml vode sipati Secer i visnje da se kuvaju desetak minuta. Razmuititi dva pudingau malo mlekai sipati u
vidnje. Fil preliti preko korice i ostaviti da se ohladi. Kada se kolac ohladio staviti preko umucen dag.

Savet



Jako ukusan i osvezavajuc kola. Prijatno, uZivajte :)



