Kiflesa sirom

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kg brasna

3jgeta

1 kockica kvasca

2 dl mieka

2 dl mlake vode

1 Soljicaulja

1 prasak za pecivo
200 g sira(ili 1 pakovanje pilecih virsli)
1/2 kaSicice soli

1 margarin za meSenje
50 g susama

Priprema

U duboku posudu sipati 1 kg. brasna, dodati 1 celo jajei 1 zumance, rastopljen kvasac, Soljicu zejting, 1 prasak
za pecivo, polakasicice soli i zamesiti sa2 dl. mlekai 2 dl. mlake vode. Ostaviti 20 minuta da testo naraste,
premesiti i ostaviti joS 10 minuta da testo ponovo naraste.

Razviti testo oklagijom, seci naveliketrouglovei filovati srom ili stavljati po polovinu virdle. Reati kifle u pleh
obloZen pek papirom.

Svaku kiflu premazati razmucenim zumancetom, posuti sa malo susamai na svaku kiflu staviti kockicu
margarina.

Peci u zagrejanoj rerni 20 minuta, na 220 stepeni.



