Roendanska bomba

L1

i

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru (x2):

3jgeta

15 kaSikaSecera

15 kaSika mleka

13 kaSika brasna

2 kasike kakaoa

1 kesica praSka za pecivo

Zafil:

e 1Iimleka

500 gmargarina

600 gSecera

200 gcokolade

350 gmlevenog keksa
200 gmlevenih oraha

Zadekoraciju:

e po z€lji Slag
e po zeljicokolada

Priprema



Pripremiti sastojke za koru.

Mutiti mikserom jajai Secer dok ne pobele, zatim dodati mleko, a nakraju dodati i braSno pomeSano sa kakaom
i praskom za pecivo. Sve dobro umutiti.

Okruglu tepsiju obloziti papirom za pecenjei izliti smesu. Peci u zagrejanoj rerni na 200 C oko 15 minuta. Na
isti nacin pripremiti joS jednu koru.

Pripremiti sastojke zafil.

U Serpu staviti mleko, Secer, margarin i cokoladu da se otopi. Kada provri skinuti sa vatre pa umeSati mleveni
keksi orahe. Ostaviti da se prohladi.

Ohlaene kore preseci napola.

Na prvu koru naneti 1/4 mlakog fila, zatim staviti drugu koru, paopet fil... (111 korafil, IV korai onda celu tortu
premazati filom). Fil ce biti malo rei, ali neka vasto ne brine, kore upijgu puno fila

Tortu malo staviti u frizider da se ohladi, a zatim je dekorisati po Zelji.

Ukusna, kaloricnai zaista ogromnatorta.

Prijatno.

Savet

Mom dragom je jubilarni 30. roendan, pa sam gaiznenadila njegovom omiljenom tortom. Kalorinai izdasna
torta, idealna za vee drustvo. Prijatno



