Brz keks kolac sa visnjom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gpiskota

750 gmleka

2 kesicepudinga od vanile
10 kaSikaSecera

2 kaSikegustina

250 gmargarina

200 gvisnje ociscene

Vocni zele
e 200 gviSanja- ociscenih

e 100 gSecera
e 100 gvode

Dekoracija:

e 2 kesiceSlaga
e 200 mimleka
e 100 gviSanja

Priprema

Visnje otkosticiti od kostica. Odvojiti visnje zakolac i dekoraciju, ostale visnje izblendirati u blenderu ili



Stapnim mikserom.

Vocni zele: U manju posudu staviti da prokljuca voda Secer i vocna kaSa od visanja. Kuvati dok se Secer ne
otopi.

Fil od pudinga: Mleko staviti navatri da prokljuca. U malo mleka odvojenog razmutiti 2 kesice pudinga od
vanile sa 8 kaSika Secerai 2 kaSike gustina. U provrelo mleko umeSati meSavinu od mleka, gustinai pudinga od
vanile. Me&ati neprekidno na umerenoj temperaturi sve dok se puding masa ne zgusne.

Puding skloniti savatre, dodati omekSali margarin. MeSati varjacom sve dok se neistopi i §edini sa pudingom.
U toplu puding masu dodati izlomljene piskote, lagano promesati. Pravougaoni kalup obloZiti masnim papirom
za pecenje. Isipati polovinu toplog pudinga sa keksom, posuti otko&ticene visnje, pa opet puding sa keksom,
zatim nakraju zavrsiti savisnjom. Ostaviti u frizideru da se ohladi i stegne. Zatim hladan kolac okrenuti na
tacni, po vrhu kolac preliti toplim Zeleom od viSanja. Umutiti 2 kesice Slaga sa mlekom i dekorisati kolac. Po
vrhu Slaga kolac ukrasiti visSnjama. Kolac vratiti na kratko u frizider da se joS malo ohladi i stegne, kasnije seci |
sluziti se.

Savet

U kola se moze dodati voe po svom izboru, maline, kupine, jagode... Sve jedno je koje je voe kola je predivan i
ukusan. OduSevie vas kako se brzo priprema, ajoS brze se pojede. PRIJATNO!



