Grilijastorta

Grilijag

e 300 g Secera
e 400 g oraha

Dvekore po:

e 6jga

6 kaSika Secera

8 kasikagrilijasa

2 kasike brasna

1/4 praska za pecivo

Fil:

1,1/2 (375 g) margarina
150 g Secerau prahu

250 g cokolade za meSenje
8 celihjga

6 kaSika Secera

Glazura:

e cokolada

Priprema



Grilijas. Otopiti Secer da porumeni, dodati orahe proprZiti, izruciti navlazan pleh. Hladan samleti.
Kore: Umutiti belanca sa Secerom, dodati Zumanca, pa zatim mleveni grilijas, brasno i praSak za pecivo.
Ohladjene kore preseci napolai filovati.

Fil: Skuvati na pari umucenih 8 jgja sa 6 kaSike Secera. Posebno umutiti margarin i Secer u prahu spojiti sa
kuvanim filom, dodati ostatak grilijaSai nakraju otopljenu cokoladu. Me5ati da se dobije kompaktna masa.

Filovati kore i nakraju preliti, glazurom od cokolade. Prijatno!



