Oranzina

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 300 gmlevenog keksa
e 200 gSecera

¢ 50 mlvode

¢ 50 g maslaca

Zafil:

1 Iproceenog soka

(od 10 isceenih pomorandzi)
1pomorandza

2 kesicepudinga od vanile

2 kasikegustina

250 gSecera

100 gmaslaca

150 gdlaga

Priprema

USpinovati Secer savodom dodati maslac i meSati da se otopi. Skloniti sa Sporeta dodati mleveni keks i umesiti
kompaktnu masu, a zatim rastanjiti i oblikovati koru u plehu ili malim okruglim kalupima. Sok zagrejati sa
Secerom dok ne provri pa dodati razmuceni puding i gustin samalo vode. MeSati dok se ne zgusne, pa skloniti
sa §poretai ohladiti. Ohlaen fil sastaviti sa penasto umucenim maslacem i dodati sitno seckanu pomorandzu.
Premazati preko korei ukrasiti sa umucenim Slagom.



Savet



