Vocna piskota torta (2)

tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Piskote:

2 velika pakovanjapiskota
1 Isoka od pomoradze

Fil:

900 gpavlake

250 gSecera u prahu
4 dimleka

3 kesicezelatina
400 gSlaga

Dekoracija:

e 300 gdlaga

Voce:

¢ 300 gviSanja

Priprema



U pleh malo dublji, staviti foliju pa poreati piskote natopiti ih sokom.

Pavlaku i Secer gediniti.

Ugrejati mleko do tacke kljucanja, dodati u njega razmucen zelatin. Skinu ti sa vatre. povremeno mesati dok se
ohladi da bude mako.

U mlako mleko dodati Slag mutiti kada se umuti da bude cvrsto, dodati pavlaku i Secer koji smo predhodno
umutili. Mutiti 1-2 minut dok se umeSa.

Zatim staviti malo fila pared voca pa opet fil pavocei nakraju fil. Paonda poreati piskote natopljene sokom.
Sacekati da se stegne 2-3 sata. Zatim prevrnuti natacnu. Dekorisati...

Savet

Pleh bi trebalo da bude dubok oko 5-6¢cm. i da je etvrtast. PaZljivo prevrnuti tortu. Torta bude velikaima oko 30
paradi veih.



