Slani rolat sa virsSlom

Sastojci

Potrebno je:

8jaa

12 kaSika brasna

12 kaSika kecapa
1dl ulja

malo soli

1/2 praska za pecivo
1/2 margarina

3 kasike senfa
4virde

Priprema

Umutiti 5 jaja, dodati 12 kaSika brasna, 12 kasSika kecapa, 1 dI ulja, malo posoliti i nakraju 1/2 praska za pecivo.
Masu sipati u pleh i peci naumerenoj vatri.

Pecenu koru urolovati u mokru kuhinjsku krpu, dok se ne ohladi.
U medjuvremenu obariti 3 jgja.

Fil: Umutiti /2 margarina, dodati 3 kaSike senfa, malo posoliti i nakraju dodati 3 pasirana Zumancai 3
iseckana belanca.

Hladnu koru premazati filom, na pocetku poredjati kuvane virdlei urolovati.



