KrosStule sa pomorandzom
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tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrasna

2 manjajajeta

100 misoka od pomorandze
50 gmaslaca

1 prstohvat soli

Ostalo:

e dostauljazaprzenje
e maloSecerau prahu

Priprema



Ne piSem uvek, nadam se dato znate da se bradno uvek prosge, jato tako. :) U zdelu prosgjati brasno sa soli,
dodati jaja, otopljeni maslac i sok. Zamesiti testo, dobro izraditi rukama datesto bude glatko. 1ako sve ovisi 0
velicini jaja, procenite sami trebali joS malkice dodati brasna, ali testo ne treba da bude jakooo tvrdo, ai ni
premekano, kad prstom lagano stisnete, da ostane rupica u testu. Lepo izraeno testo poklopite sazdelom i
ostavite sat vremena. Nakon sat vremena, testo podeliti na dva dela, lakse je, bar meni. Testo stavite naradnu
povrainu bez posipanja bradna.... nece selepiti i Sto tanje razvaljajte, a drugi deo testa stavite u zdelu i prekrite
dase nesusi. U Serpu sipajte dosta ulja, kotacicem isecite oblike po zelji. Uzmite kuvacu i dréku stavite u ulje,
ako se prave mehurici oko kuvace, ulje je spremno za pecenje. Ulje ne sme biti prevruce jer ce vam izgoreti,
svako najbolje poznaje svoj $poret. Pre stavljanja u ulje, lagano rukama joS malo razvucite testo. One su brzo
gotove, pa se ne odvajgjte od njih, ako se same ne okrenu, vi ih okrenite. Gotove slazite na kuhinjski papir da se
ocede od viska masnoce i kad sve zavrsite, pospite ih sa Secerom u prahu.

Savet



