Pita sa makom (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gtankih kora za pitu
400 gmaka

djgeta

200 gSecera

300 mljogurta

200 mlulja

1 kesicapraska za pecivo

Zapreiv:

e 300 gSecera
e 500 mlvode

Priprema

Umutiti Zumanca sa Secerom, potom dodati jogurt, ulje, mak, praSak za pecivo i dobro sve gediniti. Umutiti
belanca paih dodati smesi sa makom, lagano varjacom umesati.

Uzeti tepsiju podmazati uljem, pa staviti 3 kore, pafil, padve kore, pafil i tako do kraja dok se ne utroSi sav
materijal. Gore zavrsiti satri kore. Iseci ostrim nozem pitu i staviti da se pece na 200°C dok ne porumeni.

Vodu i Secer staviti da se kuva. Kad provri kivati 5 minuta. Preliv ohladiti. Vrelu pitu preliti hladnim prelivom.



Savet

Zaljubitelje maka.



