
Hurmašice sa kokosom

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
2 cašešecera
1 cašaulja
1 cašavode
50 gkokosa
500 gbrašna
1 kesicapraška za pecivo
Šerbe:
1 lvode
500 gšecera
1/2limuna

Priprema

Pomiješati vodu i šecer i skuvati šerbet, dodati kolute limuna. Ostaviti da se ohladi. Umutiti jaja sa šecerom, 
dodati vodu i ulje umiješati. Dodati brašno kokos, prašak za pecivo i zamijesiti smesu. Praviti hutmasice i reati u 
tepsiju. Peci 20 minuta na 150 C.

Kada se ispeku politi sa hladnim saftom. Posuti kokosom.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


