Rozen stanglice

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zafil:

e 320 mimleka

300 gSecera

2 kesicevanilin Secera

300 gmlevenih oraha

100 gmlevenog keksa (plazme)
250 gmargarina

Zaglazuru:
¢ 300 gSecerau prahu

e 2 kaSkeulja
¢ 5 kasikavruce (kipuce) vode

| jos:

¢ 1 pakovanjekorazarozen tortu

Priprema

Secer, vanilin Secer i mleko prokuvati do kljucanja. Skloniti saringle, dodati mlevene orahe i mleveni keks,
zatim i margarin, i meSati da se otopi i §edini. Kore premazivati toplim filom. Poslednju koru ne filovati. Staviti
u frizider da se stegne.



Mikserom umutiti prah Secer sauljem i vrucom vodom i preliti preko kolaca. Vratiti nakratko u frizider paiseci
I posluziti.

UZivajte u ukusu!

Savet



