Embargo kocke sa leSnikom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 150ljaulja

2 Soljevode

2 SoljeSecera

4 Soljebrasna

1 kesica praska za pecivo
6 kasikekakaoa

1 kaSikaekstrakta ruma
4 kaSikedzema od dljiva
1 kaSicicacimeta

100 gmlevenih lesnika

Glazur a:

¢ 100 gcokolade

Priprema

PomeSati bradno, kakao Secer, praSak za pecivo i cimet. U drugu posudu pomesati ulje, vodu, ekstrakt rumai
dzem. Sve izmeS&ati, patoj masi dodati masu sa braSnom. Sve gediniti i dobro promesati. Istresti smesu u
podmazan i posut brasnom pleh dimenzija 35x22 cm ili pribliZznih mera. Staviti da se pece u prethodno
zagrejanu rernu na 200 stepeni oko 35 minuta, zavisno do rerne. Kolac ohladiti pa preliti otopljenom
cokoladnom glazurom. Kolac moZe da se pospe i Secerom u prahu.



Savet

Soljaje od 200 ml mera.



