Krofneizrerne (6)

tezina: lako

za: 35 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

120 mimlijeka

150 gmaslaca

25 ggerme (kvasac)
150 gSecera
malosoli

5/ga

vanil ekstrakt
koricalimuna
korica narandze

Priprema

Brasno staviti u posudu. Dodati otopljen maslac i Secer.
Mlijeko ugrijati parazmutiti kvasac sa kasSikom Secera. Sacekati par minuta da zapjeni a nije nuzno.
Naribati korice limunai narandze.

U brasno, maslac i Secer dodati mlijeko. Mutiti mikserom (staviti zice zatijesto). Dodavati jedno po jedno jaje.
Korice citrusai malo soli. Kad se giedini sve onda rukom premijesiti. Ukoliko vam se tijesto lijepi dodajte joS
brasna, ai pazite da ne bude pretvrdo tijesto. Ostaviti natoplom da se dize nekih 40 minuta.



Premijesiti tijesto naradnu povrsinu i razviti oklagijom na 3-4 cm debljine. aSom vadiiti krofnice.

Na pleh staviti papir za pecenje. Poreati krofnicei ostaviti da nadou 15-ak minuta. Peci na 180 stepeni 15-20
minuta zavisno kako vam rerna pece.

Pecene izgledaju kao na dlici. Pospite ih Secerom i uzZivajte.

Mozeteihi puniti cim god zdlite. |znutraizgledaju ovako.

Savet

Krofne su predivne. Mekane, mirisne, prsten imaju okolo, nisu masne uopste. Meni je ovaj nain od sada jedini :)



