Suncokret pogaca

Sastojci

Potrebno je:

500 g brasna
2d mleka
50 g kvasca
1 kaSicica soli
prstohvat Secera
2 kasike ulja,
4jga

1 belance

1 Zumance
suncokret

S0

Priprema

Secer i kvasac staviti samalo mlake vode, da nadodje, bradno staviti u ciniju, dodati 4 jaja, 1 Zumance, 2 kaSike
ulja, kaSicicu soli.

NadoSao kvasac, mlako mleko, zamesiti testo i ostaviti da se odmara 1 sat. NadoSlo testo premesiti i razviti u
krug i caSom vaditi krugove debljine 1 cm.

Krugove testaredjati u pleh, jedan pored drugog, ja sam stavljala u kalup od kuglovai pustiti da nadodje 15
minuta. Premazati neumucenim belancetom, posuti suncokretom i malo osoliti odozgo.

Peci na 250 stepeni 20 minuta, pa smanjiti temperaturu na 180 stepeni | peci joS 20 minuta. Prijatno!



