Slaneruzce

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 mimleka

1 kesicasuvog kvasca
1 Soljicaulja

2jgeta

600 gbrasna

1 kaSikasoli

Fil:
e lbelanac

¢ 100 gSunke
e 100 gsira

Zaposipanje:
¢ 50 gmargarina

e Nekoliko kaSikasusama

Priprema



250 ml mleka, kesicu suvog kvasca, 1 Soljicu ulja, 2 jaja, 600g brasnai 1 kaSika soli zamesiti i ostaviti testo da
odmori 15-ak minuta, a onda podeliti nadve lopte. Jednu loptu razvuci u koru, premazati je u umucenim
belancetom, preko narendati 100 g sirai 100 g Sunke, uviti u rolat i ostaviti 15 minuta u zamrzivacu. Drugu
loptu razvuci u koru, modlom izvuci krugovei reati ih u pleh. Rolat iseci na onoliko delova koliko imakrugova
i reati preko. Na svaki staviti kockicu margarinai posipati susamom i peci.

Savet



