Kokos rozenka

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zafil:

e 1Iimleka

200 gSecera

120 ggustina (kukuruznog skroba)
250 gmaslacalmargarina

100 gbele cokolade

200 gkokosovog brasna

Zaglazuru:

¢ 100 g bele cokolade
e 3 kaSkemleka
e 1kaSkaulja

Ostalo:

¢ 1 pakovanjekorazarozen tortu

Priprema

U gustin usuti 200 ml mlekai dobro izme&ati, da ne ostanu grudvice. U 800 ml mleka staviti Secer i zagrejati (ali
dane provri). Usuti gustin i naumerenoj temperaturi meSati da se zgusne. Dodati komade margarinai mesati da
se otope.



Umesati i belu cokoladu.

A zatim i kokosovo brasno.

Mlakim filom premazati korice zarozen tortu. Slaganje zavrsiti korom. Staviti kolac u frizider na nekoliko sati.
Otopiti cokoladu samlekom i uljem i staviti na poslednju koru. Vratiti nakratko u frizider.

UZivajte u ukusu!

Savet

Umesto glazure od bele okolade mozZete staviti Seernu glazuru ili poslednju koru premazati tankim slojem filai
posuti kokosovim brasnom.



