Pogacice posute kackavaljem
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tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

750 gbrasna

djgeta

400 gkackavalja

1 kockasvezeg kvasca
100 gkajmaka

100 mimleka

3 kasikeulja

1 kasicicasoli

Priprema

Kvasac izdrobimo rukom i dodamo ga u sud sa brasnom. Dodamo tri jgjetai jedan belanac, kajmak i mleko.
Krupno narendamo 200 g kackavaljai meSamo kasikom dok se svi sastojci ne §edine. Rukama na pobrasdnjenoj
radnoj povrsini radimo testo", tj. natiremo” dok ne postane glatko. Da bi se lakSe razvukla kora testo podeliti na
dvadela(ai ne mora). Oklagijom razvucemo koru debljine 1cm i okruglom modlom vadimo krugove. Reamo ih
u pleh obloZen pek papirom. Preostalo jaje razbijemo i odvojimo belanac od Zumanca. Zumance umutimo
viljuskom i premazemo pogacice. Preostali kackavalj sitno narendamo i nanesemo na pogacice. Pecemo 20
minuta na 200 stepeni.
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