Torta lomljena cokolada

Zakore:

e 16jga

16 kaSika Secera

16 kasika mlevenih oraha
6 kaSike brasna

2 praSka za pecivo

Zafil:

750 ml mleka

8 kaSika brasna

23 kasike Secera

2 margarina

250 g Secerau prahu
3 &tangle cokolade
300 g plazma keksa
200 g milka cokolade
200 g mlevenih oraha
200 g Slaga

Priprema



Kore: 8 belanca umuti sa 8 kaSike Secera, zatim dodati 8 kaSike mlevenih oraha, 3 kadike brasnai 1 prasak za
pecivo. Tako ispeci 2 kore.

| fil: Od 750 ml mleka, odvojiti 2 Soljice mlekai razmuti 8 kasike brasnai 7 kaSike Secera, skuvati fil. Kada se
ohladi, dodati 1 margarin umucen sa 250 g Secera u prahu i 3 Stangle rastopljene cokolade.

Il fil: 16 Zumanca umuti sa 16 kaSika Secera, to skuvati na pari. Kada se ohladi dodati 1 margarin.

Sjedini obafila, zatim dodati 300 g lomljenu plazmu, 200 g lomljenu milka cokoladu i 200 g mlevenih oraha.
Sjediniti svei filovati.

Redosled filovanja: kora, fil, korai nakrgju 200 g Slaga.



