Makarone sa spanacem

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno:

¢ 1 pakovanjemararona sa spanacem
500 gsvezeg spanaca

1 manjiporiluk

2 kasikemaslinovog ulja

50 gparmezana

2 pune kasikekisele pavlake

po ukususo

Priprema

U Serpu staviti vodu, posoliti, kad provri staviti testeninu sa sanacem i kuvati po uputi na kesici. Procediti i
staviti kaSiku maslinovog ulja, promeSati. U teflon tavu staviti malo maslinovog ulja, sitno iseckati praziluk,
preprziti. Spanac oprati, ostraniti deblje delove, stabljike, iseckati. Staviti u tavu sa porilukom, promesati,
ostaviti neki minut navatri, dodati testeninu i sve izmeSati dobro. Natanjir sipati testeninu, posuti sasiromi na
vrh staviti kaSiku kisele pavlake.

Savet



