Peceni kolutovi od jabuka

Sastojci

Potrebno je:

4 jabuke

2 kaSike Secera

1 prstohvat soli

rum (po zelji)

140 g (1 1/8 solja) brasna
2jga

1 kaSika Secera u prahu
prstohvat soli

precisceni puter

Priprema

Oljustitei izdubite jabuke. Secite na kolutove od 5 mm (3/16 in) debljine.

PomeSgjte cimet i Secer i pospite preko kolutova od jabuka (mogu se posuti rumom, ukoliko Zelite) i ostavite da
odstoji 15 minuta.

Penasto umutite brasno, zumanca, Secer u prahu i so. vrsto ulupgjte 2 belancai umutite u prethodnu smesu.

Nabodite kolutove od jabuka, umocite u smesu i przite u dosta preciScenog putera. |scedite i pospite Secerom u
prahu.



