Slaneruze

tezina: tesko

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3dimleka

1dlulja

2 kasSicicesoli

1 kaSicicaSecera

40 gkvasca

600-700 gbrasna
300 gcajne kobasice
2 kaSikepavlake

1 kaSikakecapa

Priprema

U mlako mleko umeSamo so, Secer, kvasac i ulje promeSamo i postepeno dodavajuci brasno umesimo testo.
Ostavimo da miruje pola sata nakon toga razvijemo testo nadebljinu 1 cm i secemo trakice Sirine 10 cm.
Doljnju polovinu testa premazemo meSavinom kecapa i povlake, a nagornji deo izreamo cajnu.

Donji deo preklopimo preko kobasicai urolamo u ruzu.

Ruze stavljamo u podnazan pleh za mafine i pecemo 20 minuta na 200C.

Savet



Ko voli pikatnije moze koristiti kulen umesto gjne.



