Profiterole

Sastojci

Potrebno je:

100 g bele cokolade

100 g cokolade za kuvanje
4jgeta

125 g brasna

1/2 kaSike Serija

250 ml datke paviake
0,125 ml vode

100 g putera

1/2 praska za pecivo

Priprema

U Serpu na §poretu sipamo vodu i dodamo puter 50 g. PraSak za pecivo dodamo u sud sa braSnom. Potom ne
prekidajuci meSanje varjacom u Serpu dodamo brasno. Kuvamo na Sporetu, dok se testo ne odlepi od Serpe.

Ohladjeno testo mutimo mikserom. Dodamo 4 jaja, jedno po jedno, dok se smesa ne sjedini. Tepsiju mazemo
ostatkom puterai oblazemo papirom. Testom punimo 3pric i formiramo kolace.

Pecemo 20 minutana 200 C. Crnu cokoladu topimo na pari i dodamo nekoliko kapi ulja, da dobije g3a.
Slatku pavlaku izmutimo mikserom, dok Slag ne postane gust. Dodamo Seri.

Punimo Slagom svaki kolac, pa umocimo u crnu cokoladu, a zatim pravimo fisek i u njega stavimo belu
cokoladu, pa ukraSavamo svaki kolac.



