Marcipan torta

Sastojci

Potrebno je:

| fil:

[ fil:

10jga

5 kasika brasna
5 kasika oraha

8 kaSika Secera
praska za pecivo

11 mieka

3 pudinga od vanilie

500 g margarinaili maslaca
100 g Secerau prahu

500 g marcipana

300 g Secera

1,5dl vode

250 g mlevenih oraha
100 g cokolade

250 g margarina

Prdiv:

200 g cokolade
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Priprema

I specemo piskotu 5x2 i kad se ohladi presecemo, dobicemo 4 kore.

Fil: kuvamo puding, kad se ohladi izmiksamo sa margarinom i Secerom u prahu.

Il fil: 300 g secera, 1,5 dcl vode prokuvati 5 minuta dodati 250 mlevenih orahai 100 g cokolade , kad se ohladi
dodati 250 g margarina.

Redjamo: piskota + | fil (izmedju marcipana stavila sam eurokrema ali to ne morate) i marcipan pa opet malo
fila, piskota + Il fil + piskota, | fil, marcipan i opet malo filai zadnja piskota,

Gore prelijemo sa cokoladom i ukrasimo Slagom.

Napomena: eurokrema stavimo u vrucu vode sa teglom, lakSe se maze nafil, od marcipana napravimo jedan list
lepo izravnamo

Prijatno!!!



