Crno bdli keks

Sastojci

Potrebno je:

¢ 800 g brasna (500 g mekog i 300 g ostrog bradna)
250 g margarina

200 g kristal Secera

2 jgjeta

1 praSak za pecivo

2 kesice vanilin Secera

2 male kasicice ekstrata od vanile

8 velikih kasika mleka

2 kaSike kakao praha

dZzem ili eurokrem

Priprema

Umutiti puter penasto pa dodati Secer, vanilin Secer, ekstrat od vanile, jaja, prasak za pecivo i mleko. Dodati
brasno pa umesiti glatko testo i podeliti ga na dvadela.

Jedan deo ostaje svetao a u drugi dodati 2 kasike kakao praha. Na pobradnjanoj dasci razviti tanko testo i vaditi
Zeljene oblike. Peci na pek papiru u rerni na 200 stepeni 10 minuta.

Ohladjene keksice mazati dzemom ili eurokremom. Ja sam mazala dZzemom od Sipka u koji sam dodalana 5
kaSika dzema 2 kaSike rumai 1 kasiku Secera u prahu.

Sprema se brzo avrlo je ukusno i fino. Prijatno.



