
Penasti sladoled od jagode

Sastojci

Potrebno je:

250 gjagoda
150 gšecera u prahu
2 dlgustog jogurta
2 dl slatke pavlake

Priprema

Jagode ocistiti, oprati i isckati, posuti šecerom i izmiksati. Dodati jogurt i izmiksati. Slatku pavlaku ulupati u 
šlag, pomešati sa vocem i jogurtom i staviti u posudu za zamrzavanje. Vaditi kašikom kugle i ukrasiti nanom.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


