Burekcici

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kg kora za savijace

1/2 kg svezeg kravljeg sira
4jga

2 dl kiselog mleka

1 prasak za pecivo

120 g maslaca otopljenog
malo soli

Priprema

U posudi izmeSajte jaja, sir, kiselo mleko i pragak za pecivo.

Prvo stavi$ jednu koru pa je namazeS sa maslacem i smesom od sira, pastaviSdrugu i trecu i ponovis postupak,
patako jos 2 puta da potrosis 9 kora. Onda svaku rolnu posebno umotas u foliju i stavis 2 sata u hladnjak. (ako ti
Se Zuri stavi napola sata u zamrzivac).

IzvadiSiz hladnjakai rezesS debelo dva prstai slazeSih u tepsiju okrenute premagore. PecesS ih na 200 stupnjeva
oko 40 min. Dobar tek.



