Kalcone (2)

tezina: lako
za 7 osoba

vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrasna

250 mltople vode
20 g svezeg kvasca
4 kaSkeulja

1 kaSicicaSecera
1/2 kaSicicesoli

Zapunjenje

¢ 100 gfete

150 g pileceg parizera
150 gtrapista

50 gkecapa

malo origana

Zapremazivanje:
e ljge
e po potrebisusam

Priprema

U malu cinijicu staviti Secer, izmrviti kvasac, dodati mlaku vodu, kaSiku brasna, razmuititi i ostaviti da se kvasac



podigne. Dodati ostatak vode, ulje, so i postepeno brasno. Umesiti testo, pokriti gai ostaviti da duplira

U ciniju staviti fetu, izgnjeciti je viljuskom, dodati krupno rendani pileci parizer i trapist, po ukusu origano i
kecap. Sve viljuskom izme&ati.

Podeliti testo na 7 lopticai ostaviti da se odmori 10 minuta. Svaku lopticu tanko razviti i nadonji deo testa
staviti masu za punjenje, preklopiti, krajeve pritisnuti prstimai uviti ih. Poslagati u pleh s pek papirom i ostaviti
pokriveno da se testo malo podigne. Premazati umucenim jagjetom i posuti susamom. Peci na 200C dok ne
porumene. Paziti da se ne prepeku.

Savet



