
Spanac sa pirincem

Sastojci

Potrebno je:

1 kg spanaca
2 šolje od kafe pirinca
so
ulje

Priprema

Ocistiti, operati i iseckati spanac. Dodati dve šoljice ocišcenog i opranog pirinca, soli i ulja kao i u bilo koje 
drugo jelo. Nalijte sa oko 1/2 l vode i stavite u rernu da se pece na 200 stepeni. Povremeno promešajte.

Gotovo je kada ispari sva voda ali da pirinac ostane softan i mek.

Služite toplo uz kiselo mleko. Ovaj recept je jednostavan ali je jelo jako ukusno. Rucak za 45 min.


