Brokoli corba

Sastojci

Potrebno je:

200 g brokalija

1 glavicacrnog luka
150 g belog mesa
100 g dlanine

2 Sargarepe

100 g graska

1 govedja kocka za supu
21 vode

2 kasike brasna
1ljaje

1dl jogurta

2 lolbera

malo mirodjije

ulje

so

biber

zacin

Priprema

Cvetove brokolijai glavicu luka staviti da se bare sa 1 caSom vode. U tiganju samalo uljai vode staviti da se
dinsta sitno iseckana slanina, belo meso i Sargarepa.

Kuvani [uk i brokoli izmiksirati u blenderu, vratiti u Serpu, dodati 2 kaSike brasna i kratko zaprziti. Zatim dodati
graSak, izdinstano meso i slaninu, kocku za supu, lolber, mirodijiju, zaciniti po ukusu, panaliti 2 | vodei staviti
da se kuva 30 minuta.



U cinijicu izmutiti jaje sajogurtom, dodati 2 sipace corbe, paovim nakraju zaprZiti corbu. Ostaviti da polako
vri joS 5 minuta.

Ko voli, corbu mozei malo da zakiseli.



