Sareni kolac

Sastojci

Zakoru:

4 jgjeta

300 g Secera

1 vanilin Secer

1 prasak za pecivo
2,5dl ulja

2,5dl mleka

300 g brasna

2 kasike kakaoa

3 kasike vode

Zapréeiv:

e 5 kaSke Secera

e 2 kaSkevode

¢ 100 g cokolade za kuvanje
¢ 1 kiselapaviaka

Priprema

|zmeSati sve sastojke, podeliti masu na dva dela, pa u jedan deo dodati kakao izmeSan sa 3 kasike vode. Pleh
namazati mascu i posuti brasnom. Obe mase odjednom sipati u pleh i praviti Sare. Peci dvadesetak minuta.
| zvaditi i prebaciti natacnu.

Preliv: Istopiti Secer sa vodom na Sporetu, dodati cokoladu i mesati dok se ne istopi. Posudu skloniti savatrei
dodati kiselu pavlaku.

MeSati dok se ne gedini, pa premazati preko ohladjenog kolaca.



