Slana torta sa sirom

Sastojci

Potrebno je:

e 2jgeta

120 g ulja

70 g jogurta

1/2 praSka za pecivo

5 kaSika brasna (od prilike, testo treba da bude kao za ladnjacu)
Spanac

aleva paprika

Nadev:
e 1/2kgsira

e 1 pavliaka
¢ 200 g seckanog suhomesnatog (po Zelji)

Priprema

Mutiti mikserom jaja, dodati ulje, jogurt i praSak za pecivo, pa onda brasno i meSati varljacom. Ovu smesu
podeliti na3 dela. U jedan deo staviti, spanac (od prilike 1 Saku prethodno skuvanog), drugi deo 1 kaSiku aleve
paprikei treci deo, ostaviti Zut.

Pleh namazati sa masScu i posuti brasnom. Peci na200 C 10 minuta. Pleh dimenzija 34x24.

Nadev: izmeSati sir i suvomesnato i filuju se kore. Odozgo se premaze pavlakom. (nije po receptu, ali javolim
da stavim parizer, Sunku, krastavcice, barenajaja-po zelji).



