Stanglice sa orasima

Sastojci

Zakoru:

3jgeta

5 Soljice brasna

6 kadike Secera

2 Soljice ulja

2 Socjice mlevenih oraha
4 Soljice mleko

1 prasak za pecivo

Fil:

10 kaSike Secera

6 kaSike vode

4 Stangle cokolade

2 kasike kakaoa

1/2 margarina

5 Soljice mlevenih oraha

Priprema

Kora: 3 jgeta, 6 kaSika Secera, 2 Soljice ulja, 5 Soljica brasna, 1 kesica praska za pecivo, 2 Soljice mlevenih
oraha, 4 Soljice mleka. Umuti se sve zgjedno. Smesu sipati u podmazan pleh i peci u rerni, na 200 stepeni, dok
ne dobije lepu Zuckastu boju.

Fil: 10 kaSika Secerai 6 kaSika vode se prokuva (da se istopi Secer). Doda se 4 Stangle cokoladeili 2 kasike
kakao, pola pakle margarina (zakolace) i 5 Soljicamlevenih oraha. To se sveizmeSa (gedini) i prelije se preko
pecene kore, dok je vruca

Kada se ohladi, kolac posuti mlevenim orasimai seci na Stanglice.



