Visnja kolac

Sastojci

Kora:

o 4jgeta

3 kasSike vode

200 g Secera

1 vanilin Secer
100 g brasna

75 g gustina

1 prasak za pecivo

Fil:

500 g vidnje (moze i drugo voce)
300 g Secera

2 pudinga od vanile

1 vanilin Secer

500 ml vode

Priprema

Umutiti jajai Secer, dodati mlaku vodu i vanilin Secer. Kada dobijemo penastu smesu, dodamo brasno
pomesano sa gustinom i praskom za pecivo. Masu gediniti i sipati u pleh oblozen papirom za pecenje i peci oko
30 minuta, na 200 stepeni.

Naisti nacin pripremiti joS jednu koru, zatim obe kore ohladiti. Staviti vodu, Secer i visnje da se kuvaju na
Sporetu. Kada provri, dodati puding koji smo prethodno razmutili samalo vode i meSamo, dok se ne zgusne.



Sklonimo fil sa §poretai dodati vanilin Secer, pa sve izmesati.

Redjanje: kora-fil-korafil.



