Pita sa tikvicama

Sastojci

Potrebno je:

o 2tikvice

3jgeta

300 g fetasira

150 g sitnog siraella

50 ml jogurta

5 kasSike integralnog pSenicnog brasna
3 kasike belog brasna

1/2 kafene kasicice praska za pecivo
navrh kafene kasicice sode bikarbone
50 ml ulja

so

biber

susam

kackavalj

Priprema

Tikvice izrendati na krupno, posoliti i ostaviti da puste vodu i iscediti. Jaja umutiti mikserom. 1zgnjeciti fetasir,
pomesSati saellasirom i jogurtom, dodati u jgja. Dodati uljei brasno pomeSano sa sodom i praskom za pecivo.
Posoliti i pobiberiti, dodati ocedjenetikvice i sve dobro promesati, drvenom kasikom.

UKljuciti rernu na 200 C. Pleh podmazati margarinom i posuti brasnom. Uliti smesu od tikvica. Peci oko 40
minutana 170 C.

Pred kraj posuti susamom i izrendanim kackavaljem. Kada se prohladi seci na parcice. Prijatno!



