Sastojci

Zakore

¢ 16 belanaca
e 16 kaSika Secera
e 24 kaSike oraha

Zafil:

16 Zumanaca

16 kasSika Secera

1 vanilin Secer

250 g putera

200 g cokolade za kuvanje

Za ukraSavanje:

e 250 g putera
e 250 g prah Secera
¢ 200 g otopljene cokolade

Priprema

Kore se peku ovako. 4 belanca umutiti u cvrsto Sne, pa dodati 4 kaSike Secera, zatim lagano umesati, 6 kadika
mlevenih oraha. Koru peci na 180 stepeni 20 minuta. Ispeci ovako 4 kore.

Zafil: Zumanca umutiti sa Secerom i vanilin Secerom mikserom, da bude finasmesai skuvati na pari. Kadafil
od Zumanaca pocne da se zgusnjava, dodati cokoladu i svo vreme meSati, U ohladjen fil dodati 250 g umucenog



putera, ukrasiti po zelji.

Ja sam se ovg) put odlucila za coko transfer i puter krem. Puter krem 250 g putera, 250 g prah Secera, umutiti da
bude penasto, pa dodati 200 g otopljene i prohladjene cokolade. Puter krem staviti u Spric i ukrasiti tortu po Zelji.



