Supa sa knedlama od griza

Sastojci

Potrebno je:

e 1 koko3ka (oko 2 kg)

150 g korenastog povrca (Sargarepe, persuna, celera)
1 grancica persuna

1 grancicacelera

2 kasike suvog biljnog zacina

Zaknedleod griza:

e 2jaeta

¢ 100 g pSenicnog griza

¢ 1 kaSika suvog biljnog zacina
¢ 1 kaSika isecenog persuna

Priprema

Kokosku stavite u veci lonac i zalijte satoliko hladne vode, da prekrije meso. Dodajte oljusteno korenasto
povrce, zacin i stavite nalaganu vatru da provri. Kada provri, kaSikom skinite penu i nastavite da kuvate
polupokriveno, dok kokoska ne omeksa. Pred krgj kuvanja dodajte, grancice celerovog i persunovog lista.

Zato vreme pripremite meSavinu za knedle od griza. U dubljoj posudici razmutite jaja, dodajte griz, zacin,
iseckani perSun i Zicom za mucenje umutite jednolicnu smesu. Pokrijte i ostavite da odstoji, oko pola sata.

Smesu za knedle od griza premeSajte, kasicicom oblikujte knedle, stavljgjte u prokljucalu supu i kuvajte na
laganoj vatri 8-10 minuta.



