Jaffa torta

Sastojci

Zatri koreod po:

5jga

5 kasSike Secera

6 kaike mlevenih oraha
2 kasike brasna

1l kaSicicaulja

2-3 kapi limuna

Zafil:

e 151 mleka

15 kaSika brasna

15 kaSika Secera

3 pudinga od vanile

1 margarin

2 kutije jaffakeksa

100 g cokolade

mal o soka od narandze (za umakanje jaffa keksa)
300 g daga

Priprema

Umuititi belanca, zatim dodati Secer, pa Zumanca. Nakon toga u smesu dodamo mlevene orahe, brasno, uljei 2-3
kapi limuna. Postupak ponoviti joS dva puta, jer su ham potrebne tri kore.

Fil: U provrelo mleko dodamo vec pripremljenu smesu od praska za puding, brasnai Secera. Ostaviti da se
ohladi. U ohladjeni puding, dodati umucen jedan margarin.



Nakon toga smesu podelimo na dva dela, jedan deo ostgje Zut, a u drugi dodajemo 100 g otopljene cokolade.

Filovati: kora, pola Zutog fila, umocenu jafu redjati cokoladom na dole, pa stavljamo drugu polovinu Zutog fila
preko jaffe. Zatim stavljamo drugu koru, pafilujemo sa crnim filom od cokolade. | zavrSavamo trecom korom

odozgo. Nakragju ukrasiti lagom. Prijatno!



